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,
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,
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, Serralunga d

'

Alba
(

Cri
)

Qual è stato il vinopiùcostososervito?
A Milano

,
daCracco

,

unMontrachet Romanée-Conti da7.000euro.
Il bello è cheneservii trebottiglie ,

tuttestappateallostessotavolo.
Lasituazione piùincresciosa o imbarazzante

a cuiha
assistito

in servizio?
Unavoltaunclientestorico si presentà al ristorantecon l

'

amante.

Dopomezz'oraarrivà
, percaso

, anche la moglieconun'amica.

Owiamente informammo di cià il cliente
, sistemammo la moglie in

unasalabendistanziata e prestammo la massima attenzione a ogni
spostamento allatoiletteperevitareche s' incrociassero.

Larichiestapiùbizzarradaparte di uncliente?
Terminata la cena

,

aile 2
di notte ,

unclienterussomichiesé di

procurareunanello d

'

oro
di Bulgari dadonareallafidanzata .Riuscii

a

procurarglielo tramiteunamicoconcierge.
Laprimacosache fa quandovedeuncliente?
Glisorrido.

Il difettochenonperdona a uncollaboratore?
Ladistrazioneneiconfrontidelcliente.
Senonfossidiventatomaître

,

sarei...
Unmusicista .Suono il pianoforte ,

hofrequentato il Conservatorio
fino

al quintoanno.

Il locale ideale?
LAntica CoronaReale

di Cervere.

Ii

Quai è
il ristoranteo

la città
in cuivorrebbelavorare

almenoperunasera?
NewYork.

L

'

esperienza lavorativapiùbella o chericordaconpiù
nostalgia?
QuelladaCracco

,

a Milano
,

in cuiholavoratodal2001 al 2009.
Il maestroche la ispira?
CarloCracco.

L

' ultimacosache fa al termine di unagiornata
impegnativa?

Unatelefonata allafidanzata.

Domandaprovocatoria : bianco
o rosso?

Bianco.

Il vinoidealeperunaserataromantica?
DomPérignon rosé.

Il piattopreferito?
L

'

uovo in cocottecontartufobianco di GiampieroVivalda
,

gustatoall '

AnticaCoronaReale di Cervere.

Qualitreviniporterebbesullisoladeserta?
UnBarbaresco di Gap ,

unDomPérignon e unBaroloCordadella
Briccolina di Batasiolo.

Quai è

la manciapiùalfacheharicevuto?
2.500euro ,dalclientecheavevaordinato le trebottiglie di Montrachet.

Il soiecismochenonperdona al cliente?
Lapresunzione.

Il clientepiùstimolante?
I grossiproduttori di vino : semprepreparati ,

hannomoltoda
trasmettere.

Il clientehasempreragione :

si
o no?Perché?

Il clienteintelligentehasempreragione.
Clientistranieri : chiha le

ideepiùchiare?
E chiinvece è

piùaperto ai consigli?
Tedeschi

e francesisannocosavogliono .Gliamericani
si lasciano

guidare di
buongrado.

Laqualitàindispensabile persvolgere al meglio il suo
mestiere?

Lapazienza.

In chemodo
si tieneaggiornato?

Innanzitutto navigandosuInternet -
ci sonoblogeccezionali

maancheleggendoriviste di settore.
Chivorrebbevedere a tavolanelristorante in cui
lavoraalmenounavoltanellavita?
Miamadre

,

chepurtroppo non c'
è più.
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