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LA TAVOLA di Enzo Vizzari &

LANGHE
E TARTUF

buonaregola non giudicare un ri-

storante appena aperto, la mac-

china deve rodarsi. Per una volta

pero l'eccezione st impone, per-
ché a Serralunga d’Alba sta nascendo una
tavola eccellente. Sichiama La Reied e par-
te del Boscareto Resort, ovvero [albergo
di gran lusso che sino a tre mesi fa le Lan-
ghe non hanno mai avuto. La costruzione
moderna di cristallo e acciaio (38 camere,
grandi spazi, piscina e spa, una vineria che
aprira nei prossimi mesi) contrasta con
I'anima e con il paesaggio langarolo e ha
quindi suscitato le proteste degli ambienta-
listi. Questione di gusti. Quel che ¢ innega-
bile é il valore aggiunto per un territorio
che, in quanto a strutture ricetrive, € in vi-
stoso ritardo rispetto alle bellezze e alle
bonta che racchiude. La famiglia Dogliani,
proprietaria dell’azienda vitivinicola Beni
di Batasiolo, ha compiuto un’impresa gi-
gantesca: critiche consentite, ma onore al
coraggio e all'impegno. Lacucina de La Ret
& stata concepita e messa a punto da Gian
Piero Vivalda, cuore e motore di quel gran-
de ristorante che ¢ ’'Antica Corona Reale
di Cervere (dove. beninteso, Gian Piero e
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Lo chef Chen
Shingin ai fornelli
del ristorante

La Rei. A sinistra:
il Boscareto Resort
& Spa. In basso:
Niko Romito

I'insostituibile papa Ren-
7o continuano a officiare,
in forma smagliante). Ai
fornelli ha messo il giovane cinese Chen
Shingin, che da quasi diecianni ¢ la sua om-
bra e che giorno dopo giorno si conferma
interprete di straordinaria sensibilita ¢ pre-
cisione non soltanto di magistrali tajarin
e agnolotti “del plin”, del conturbante uo-
vo in cocotte con fonduta e tartufo e del
meraviglioso cappone di Morozzo allo
spiedo, ma anche di piatti ambiziosi e
“stranieri” come "aragosta con fagioli ¢
lardo o il musetto di vitella fondente con
gamberidi San Remo, alla faccia dei pasda-
randelkm O e dichi crededitrovarequila
replica della cucina di Cervere. Dirige la sa-
la il perfetto Davide Ostorero, “maitre del-
I’anno” due anni fa della “Guida de
L'espresso™, quando lavorava da Carlo
Cracco, mentre ottima e piti che onesta
cantina é gestita da Martteo Toso, enfantdu
pavs di brillante curriculum e radiose spe-
ranze. Conto, ineccepibile, intorno agli 80
euro, senza tartufi. Da provare subirto.
1l Boscareto Resort & Spa - Ristorante La Rei
Serralunga d’Alba (Cn)
Strada Roddino 21, tel. 0173 613036
Sempre aperto
www.ilboscaretoresort.it
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