
     

DE RERUM 
Euro 450 

 

VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA 
Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio  

 
 

NACRÉ  
Capasanta* 

Euro 70 
 

FIORE 
Cavolfiore* 

Euro 60 
 

DELICA 
Zucca* 

Euro 60 
 

TANNICO 
Uva fragola* 

Euro 60 
 

REFRESH 
 

SUPRÊME 

Aragosta, (min per due persone)* 
Euro 200, a persona  

 

CACCIATORA 

Anatra di Dombes alla Piemontese* 

Euro 160 
 

SHISO 
Mangostano* 

 

HELIANTIS 
Topinambur* 

Euro 40 

 
ABBINAMENTO 

 
 

CLASSICO 

Euro 220 

 

PRESTIGE 

Euro 480 
 

ANALCOLICO 

Euro 120

 
 

M E N U  P E R  T U T T I  I  C O M M E N S A L I  A L  T A V O L O  
 



 

 

MAD100% NATURA 
Euro 350 

 

 

 

VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA 
Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio  

 
 

Dieci creazioni a mano libera dove racconterò  

l'evoluzione della mia cucina 

 
 
 
 

ABBINAMENTO 
 
 
 
 

CLASSICO 

Euro 220 

 

PRESTIGE 

Euro 480 

 

ANALCOLICO 

Euro 120 

 
 
 
 
 
 

M E N U  P E R  T U T T I  I  C O M M E N S A L I  A L  T A V O L O  

 

 
 
 



 

IL MIO PIEMONTE 
Euro 350 

 
VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA 

Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio  
 

MUGO 
Scampo, salsa ai pinoli tostati, olio al pino mugo * 

Euro 65 
 

MAITAKE 
Grifola frondosa stufata in estrazione di Ham Rong e tartufo nero* 

Euro 65 
 

IN-BIANCO 
Pappardelle in bianco, e ragù di sedano rapa* 

Euro 55 
 

RISO E CÒI 
Raviolo di cavolo verza e tartufo nero, latte di riso affumicato* 

Euro 50 
 

REFRESH 
 

CHRITHMUM 
Rombo kombujime cotto in foglia di cedro, finocchietto marino, e coquillage * 

Euro 120 
 

SALTIMBOCCA 
Animella come un saltimbocca piemontese salsa tricolor * 

Euro 140 
 

LABRUSCA 
Sorbetto all’uva fragola, veli di barbabietola, zuppetta al combawa * 

 

PIEMONTE 
Tarte soufflè alla nocciola, sorbetto al mandarino e segatura di nocciola * 

Euro 40 

 
ABBINAMENTO 

 
 

CLASSICO 

Euro 220 

 

PRESTIGE 

Euro 480 
 

ANALCOLICO 

Euro 120

 

M E N U  P E R  T U T T I  I  C O M M E N S A L I  A L  T A V O L O  
 



 
 
 
 
 
 

PER FINIRE IN DOLCEZZA 
 
 

 
 

CAPSI 
Tatin di peperone e lampone, sorbetto capsicum * 

Euro 40 

 

 

PIEMONTE 
Tarte soufflè alla nocciola, sorbetto al mandarino e segatura di nocciola * 

Euro 40 

 

 

HELIANTIS  

Fine guimauve di topinambur, pecan e yuzu* 

Euro 40 

 

 

VAL SUSA 

Ravioli di Castagnaccio della Valle di Susa, gelato come una meringata alla vaniglia * 

Euro 40 

 

 

SÒMA D’AJ 

Vanilla-scented Pain Perdu, Strawberry Grapes, Aomori ice cream* 

Euro 40 

 


