DE RERUM

Euro 450

VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA
Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio

NOLCHE
Gambero viola di Sanremox
Euro 70

FUNGHETTO
Caviale*
Euro 50

STROFISSIA
Basilico*
Furo 60

IN-CAPONATA
Melanzana*
Euro 60

REFRESH

VALENCIA
Astice*
Euro 160

MACAO
Anatra di Dombes in tre servizi*
Euro 160

COCCA
Albicocca*
Euro 35

PRUNUS
Ciliegia*
Euro 40

ABBINAMENTO
Cinque calici di vino
Euro 220

VOLUME 0.0

Cinque creazioni analcoliche
Euro 120

MENU PER TUTTI I COMMENSALI AL TAVOLO



MAD100% NATURA

Euro 350

VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA

Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio

Dieci creazioni a mano libera dove raccontero
I'evoluzione della mia cucina

ABBINAMENTO
Cinque calici di vino
Euro 200

VOLUME 0.0
Cinque creazioni analcoliche
Euro 120

MENU PER TUTTI I COMMENSALI AL TAVOLO



VOYAGE

Euro 280

VIAGGIO AL CENTRO DELLA TERRA

Un primo assaggio per varcare la soglia del viaggio

PESCA GLI SCAMPI
Scampo arrostito, pesca profumata alla cannella e cremoso di armelline*
Euro 65

CHIANG RAI
Stoglie di calamari come un Som Tam, consomme profumato alla galanga*
Euro 60

REFRESH
CADIZ

Triglia, salsa come una Rotefia*
Euro 75

TOKYO
Wagyu marinato al miso d’orzo, jus all’alga kombu*
Euro 90

ZUCCARELLA

Fragole marinate, coulis come una conserva e gelato alla ricotta*

VICTORIA
Salume di ananas Victoria, sorbetto alla brace e vaniglia di Tahiti*
Euro 40

ABBINAMENTO
Quattro calici del viaggio
Euro 180

VOLUME 0.0

Quattro creazioni analcoliche
Euro 100

MENU PER TUTTI I COMMENSALI AL TAVOLO



PER FINIRE IN DOLCEZZA

LATINA

Stoglie di patate dolci, ganache montata al grano saraceno e yuzu,

gelato al pepe Timut*
Euro 40

PRUNUS
Spuma di riso profumato al prugnolo, composta di ciliegie al combawax*
Euro 40

VICTORIA
Salume di ananas Victoria, sorbetto alla brace e vaniglia di Tahiti*
Euro 40

SEI PRONTO A FARE IL FICO
Paillette croccanti, fichi alla maggiorana e sorbetto agli agrumix
Euro 40



