DE RERUM

Euros 450

VOYAGE AU CENTRE DE LA TERRE
Une premiére immersion pour franchir le seuil du voyage

NOLCHE
Crevette violette de Sanremox
Euros 70

FUNGHETTO
Caviarx*
Euros 50

STROFISSIA
Basilic*
Euros 60

IN-CAPONATA
Aubergine*
Euros 60

REFRESH

VALENCIA
Homard=*
Euros 160

MACAO
Canard de Dombes en trois services*
Euros 160

COCCA
Abricot*
Euros 35

PRUNUS
Cerisex*
Euros 40

ACCORD METS ET VINS
Cinqg verres de vin
Euros 220

VOLUME 0.0
Cing créations sans alcohol
Euros 120

MENU POUR TOUS LES CONVIVES A LA TABLE



MAD100% NATURA

Euros 350

VOYAGE AU CENTRE DE LA TERRE

Une premieére immersion pour franchir le seuil du voyage

Dix creations libres,
ou je raconterai I'évolution de ma cuisine

ACCORD METS ET VINS
Cinqg verres de vin
Euros 200

VOLUME 0.0
Cinq créations sans alcohol
Euros 120

MENU POUR TOUS LES CONVIVES A LA TABLE



VOYAGE

Euros 280

VOYAGE AU CENTRE DE LA TERRE

Une premiere immersion pour franchir le seuil du voyage

PESCA GLI SCAMPI
Langoustine rotie, péche parfumée a la cannelle et crémeux aux armelline*
Euros 65

CHIANG RAI
Feuillets de calamars facon Som Tam, consommé parfumé a la galanga~
Euros 60

REFRESH
CADIZ

Rouget, chorizo et sauce a la Rotefia*
Euros 75

TOKYO
Filet de wagyu mariné au miso d’orge, jus aux algues kombu*
Euros 90

ZUCCARELLA

Fraises marinées, coulis comme une conserve et glace a la ricotta*

VICTORIA
Salumi d'ananas Victoria, sorbet a la braise et vanille de Tahiti*
Euros 40

ACCORD METS ET VINS
Quatre verres de vin
Euros 180

VOLUME 0.0
Quatre créations sans alcool
Euros 100

MENU POUR TOUS LES CONVIVES A LA TABLE



PER FINIRE IN DOLCEZZA

LATINA
Tuille de patate douce, ganache montée au sarrasin et au yuzu,
glace au poivre Timut+
Euros 40

PRUNUS
Mousse de riz parfumé au prunellier, compotée de cerises au combawa*
Euros 40

VICTORIA
Salumi d'ananas Victoria, sorbet a la braise et vanille de Tahiti*
Euros 40

SEI PRONTO A FARE IL FICO
Paillette croustillante, figues a la marjolaine et sorbet aux agrumes*
Euros 40



