
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SERVITO DALLE 12.30 ALLE 14.30/19.30 ALLE 22.00 

SERVED FROM 12.30 PM TO 2.30 PM/7.30 PM TO 10.00 PM  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ANTIPASTI 

STARTERS  

 

CARNE CRUDA DI FASSONA, MAIONESE ALLA SENAPE E MIELE 

CHOPPED “FASSONA” PIEDMONT BEEF SERVED RAW, 

HONEY AND MUSTARD MAYONNAISE  

24 EURO 

 

CAPPUCCINO SALATO: ASPARAGI VERDI & BIANCHI, UOVO COTTO A 65°  

E SOFFICE SPUMA AL PARMIGIANO  

“CAPPUCCINO” WITH GREEN AND WHITE ASPARAGUS, 65° COOKED EGG  

AND SOFT PARMESAN FOAM 

20 EURO 

 

IL CRUDO DI SAN DANIELE, STAGIONATO 30 MESI, CON LE VERDURE IN AGRETTO  

 “SAN DANIELE” 30-MONTH-OLD CURED HAM, SERVED WITH SWEET & SOUR VEGETABLES  

24 EURO 

 

VITELLO TONNATO TRADIZIONALE  

TRADITIONAL THIN SLICED VEAL WITH TUNA AND MAYONNAISE SAUCE  

22 EURO 

 

ALTAMAREA … ORTO E MARE *  

HIGHTIDE…GARDEN & SEA  

30 EURO 

 

 

 

 



 

 

 

PRIMI PIATTI 

FIRST PASTA DISHES 

 

 

“TAJARIN” DELLA TRADIZIONE FATTA IN CASA CON IL NOSTRO RAGÙ DI MANZO  

HOMEMADE TAGLIOLINI PASTA WITH OUR BEEF RAGOUT SAUCE 

22 EURO 

 

CASONCELLI DI FARAONA E TARTUFO NERO,  

EMULSIONE DI PISELLI E FOGLIE DI MITZUNA***  

“CASONCELLI” RAVIOLI FILLED WITH GUINEA FOWL & BLACK TRUFFLE,  

CREAM OF PEA & “MITZUNA” LEAVES   

26 EURO 

 

ZUPPA DI ORTAGGI E CEREALI “LA ZONCHETTA” *** 

VEGETABLE & CEREAL SOUP, the “ZONCHETTA” RECIPE 

20 EURO 

 

RAVIOLI DEL PLIN AI TRE ARROSTI CON FONDO BRUNO AL TIMO***  

TRADITIONAL HOMEMADE “PLIN” RAVIOLI FILLED WITH 3 ROASTED MEATS  

(BEEF, PORK AND VEAL) AND THYME FLAVOURED GRAVY SAUCE 

25 EURO 

 

GNOCCHETTI ALL’AGLIO ORSINO CON PEPERONI ARROSTITI,  

CIPOLLA ROSSA E RICOTTA AFFUMICATA*** 

HOMEMADE “GNOCCHI” WITH WILD GARLIC & ROASTED PEPPERS,  

RED ONION & SMOKED “RICOTTA” CHEESE   

23 EURO 

 

 



 

 

 

SECONDI PIATTI 

MAIN SECOND DISHES  

 

 

GUANCIALE IN LENTA COTTURA AL BARBARESCO, CREMA DI CAVOLFIORE E AGRETTI 

VEAL CHEEKS SLOW COOKED IN BARBARESCO, SERVED WITH CAULIFLOWER CREAM 

AND SALTWORT GREENS (AGRETTI-MONKS’ BEARD) 

28 EURO 

 

MAIALINO DA LATTE IN SALSA BARBEQUE,  

FINOCCHIO CONFIT E MINI HAMBURGER DI “PULLED PORK” * 

PIGLET WITH BARBEQUE SAUCE,  

CONFIT FENNEL & MINI HAMBUGER OF PULLED PORK 

28 EURO 

 

BRANZINO SCOTTATO AGLI AGRUMI, SFOGLIATA DI PATATE AI FIORI DI ZUCCHINI,  

CAROTINE ALLO ZENZERO *** 

SEARED SEASBASS WITH CITRUS FRUIT, LAYED POTATO & ZUCCHINI FLOWER FLAN,  

GINGER FLACOURED CARROTS 

30 EURO 

 

ÉCLAIR DI SCAROLA FARCITA, TAPIOCA-CROCK E SALSA MORNAY 

ÉCLAIR FILLED WITH ESCAROLE, TAPIOCA CRISPS & MORNAY SAUCE 

24 EURO 

 

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI STAGIONATI PIEMONTESI SELEZIONE OCCELLI 

SELECTION OF LOCAL MATURED PIEDMONT CHEESES 

26 EURO 

 

 



 

 

 

 

DOLCI 

DESSERTS 

 

 

LE COCCOLE DOLCI DEL PIEMONTE…DEGUSTAZIONE DI DOLCE DEL TERRITORIO 

A SWEET PAMPERING OF PIEDMONT…TRADITIONAL DESSERT TASTINGS  

14 EURO 

 

 

CROSTATINA SALATA ALLE MANDORLE, CHUTNEY DI MANGO E IL SUO GELATO 

SALTED ALMOND TART, MANGO CHUTNEY WITH ITS ICE CREAM  

12 EURO 

 

 

NOCCIOLA BOSCARETO  

 “BOSCARETO” HAZELNUTS 

14 EURO 

 

 

DELIZIE DI PRIMAVERA: FRAGOLE, YUZU E CIOCCOLATO BIANCO  

SPRING DELIGHTS: STRAWBERRIES, ASIAN CITRUS FRUIT “YUZU” & WHITE CIOCCOLATE  

12 EURO 

 

 

IL TIRAMISU CLASSICO IN “BURNIA”  

 CLASSIC TIRAMISU SERVED IN A “BURNIA” JAR  

12 EURO 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informazioni sulle allergie alimentari: alcuni piatti possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati 
dal regolamento UE n°1169/2011. 

 
Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che 

verrà fornita, a richiesta, dal personale in sala. 
 

* Prodotto gelo. 
** In assenza del prodotto fresco il servizio sarà garantito con prodotti surgelati di qualità. 

*** Alcuni prodotti acquistati freschi sono conservati a basse temperature per garantirne qualità, 
freschezza e disponibilità. 

 
 

Food allergy information: certain dishes may contain one or more of the 14 allergens designated by EU 
regulation n° 1169/2011. 

For further information on ingredients and allergens, please consult the appropriate documentation that 
will be provided by our staff upon request. 

* Frozen product. 
** In the absence of fresh products, the service will be provided with high-quality frozen products. 

*** Some products purchased fresh are stored at low temperatures to ensure quality, freshness and availability. 
 


